Championnat de France des C.S.D.

PORT SUR SAONE - 7 octobre 2000

est le CSD 70 sous la présidence

de Jean-Claude Poinsignon qui

avait la charge d’organiser le
championnat de France des CSD. Avec
Jean -Claude, nous étions certain de I'or-
ganisation, il n'en était pas a son coup d’es-
sais. L'épreuve s'est déroulée a Port sur
Sadne, sur cette magnifique riviere qui est
le Sa6ne bien évidemment. Une riviere a
cette saison, tres calme, trop calme, sans
courant ou presque. La température avait
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chutée et les conditions de péche n’étaient
pas favorables. Les scores n'ont pas été en
rapport avec la richesse piscicole du lieu.
C’est le CSD 78 qui remporte ce cham-
pionnat avec 40 pts ; 'équipe était com-
posée de : Spadaro, Chambrin, Busson,
Gallet, et Fouché ; devant I'équipe du 76
composée de : Beaufils, Béranger, Varret,
Liénard, Vassa. La 3*marche du podium
érait occupée par les locaux du CSD 70
I'équipe était composée de : Garnier, Poin-
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signon Didier, Finocchiaro, Bigueur et
Genet avec également 73 pts. Jackie
Dupuis, président de la FFPC donna lec-
ture du palmarés et en profita pour remer-
cier Jean-Claude Poinsignon et son
équipe pour le travail effectué .Etaient éga-
lement présents les élus locaux et les
membres de la FFPC. La journée sest ter-
minée par la remise des coupes et des sou-
venir et par le traditionnel vin d’honneur.

G.P




